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TECNICO PROFESIONAL EN

PANADERIA, BOLLERIA, REPOSTERIA Y
PASTELERIA

Esta formacion esta disefiada para aquellos profesionales del sector de la restauracidon que quieran ampliar sus
conocimientos. También esta orientado a aquellas personas que, sin conocimientos previos, quieren desarrollar su futuro
profesional en el mundo de la panaderiay la reposteria.

Modalidad

Te presentamos una formacion dinamica y adaptada a tus
necesidades, incluyendo sistema e-learningy
seminarios/masterclasses presenciales que
complementaran tu formacion.

Requisitos

No es necesario una titulacion previa ni experiencia en el
area, mediante esta formacion alcanzaras niveles 6ptimos
para trabajar en el sector.

Objetivos

- Realizar, controlar y dirigir las operaciones de
elaboracion de masas, pastas y productos basicos.

- Definir ofertas sencillas de reposteria, realizar el
aprovisionamiento interno y controlar consumos.

- Elaborar y presentar productos hechos a base de masas
y pastas, postres de cocinay helados.

- Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccion
ambiental en hosteleria.

SALIDAS PROFESIONALES

- Panadero, pastelero, confitero y repostero

- Elaborador de bolleria

- Elaborador de masas y bases para pizza

- Elaborador de productos de cacao y chocolate
- Elaborador de postres de restauracion

TITULACION Y BOLSA DE EMPLEO

Al finalizar tu formacion, te entregaremos el diploma
acreditativo de haber superado con éxito todo tu programa
formativo adecuado a la certificacion de profesionalidad.

Te informaremos y formaremos en Técnicas de Busqueda
de Empleo, role play de entrevistas laborales, te
ensefaremos a crear y a mejorar tu curriculum vitae y
formards parte de nuestra bolsa de empleo exclusiva para
nuestros alumnos.

FORMATE Y PREPARATE PARA TRABAJAR EN
EL. EMPLEO QUE SIEMPRE HABIAS SONADO
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MODULOS FORMATIVOS

INAF 0108 Panaderia y Bolleria

MF0034_2 Elaboraciones basicas de panaderia-bolleria

UF0290 Almacenaje y operaciones auxiliares en panaderia-
bolleria

UF0291 Elaboracion de productos de panaderia
UF0292 elaboracion de productos de bolleria

MF0035_2 elaboraciones complementarias, decoracion y
envasado en panaderia y bolleria

UF0293 elaboraciones complementarias en panaderia y
bolleria

UF0294 decoracion de productos de panaderiay bolleria

UF0295 envasado y presentacion de productos de
panaderiay bolleria

MF0036_2 seguridad e higiene en un obrador de panaderia,

bolleria

Reposteria y Pasteleria Desde 60 a 300 HRS
UF0069 Elaboraciones bésicas de reposteria y postres de practicas profesmnales
elementales

UF1097 Elaboracién y presentacién de postres de cocina FORMACION COMPLEMENTARIA

*Programa sujeto a modificaciones y actualizaciones

Médulo 1. Calidad en productos y atencidn al cliente*

-— - ' Médulo 2. Primeros auxilios*

Modulo 3. Prevencion de riesgos laborales*
Maodulo 4. Orientacion e insercion laboral

. TITULACION

Al aprobar con éxito todas las evaluaciones
correspondientes al programa formativo del curso Técnico
Profesional en Panaderia, Bolleria, Reposteria y Pasteleria
recibirds:

- Titulacion Propia del Centro Barcelona Formacion que
acredita la superacion del programa formativo del curso,
indicando el nimero de horas de préacticas profesionales
cursadas.

- Diploma de Prevencion de Riesgos Laborales

- Diploma de Calidad en productos y Atencion al cliente

- Diploma de Primeros Auxilios
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METODOLOGIA DEL CENTRO

“'. El Aprendizaje basado en Competencias, busca
v formar integralmente a los alumnos, estableciendo

estrategias que le permitan saber conocer: que
sean capaces de crear nuevos conocimientos
y aplicarlos en &mbitos académicos y personales;
saber hacer: que los formaréa para desarrollar
eficazmente sus tareas profesionales e incluso
personales; finalmente saber ser, permitiéndoles ser
capaces de interactuar en sociedad y desarrollar

aptitudes hacia la iniciativa, liderazgo y la motivacion.

{A‘ El Design Thinking, es la estrategia que nos permite
Y tanto a los tutores/profesores como al alumnado

buscar soluciones creativas a los problemas que se
puedan presentar en el proceso de ensefianza /
aprendizaje. Para el logro de estos objetivos
empleamos estrategias como desarrollo de preguntas
guia o detonadoras, uso de mapas mentales o
conceptuales, talleres, foros, estudios de casos.

‘ —~. SEMINARIOS Y TALLERES PRESENCIALES

Cada semana nuestros estudiantes tendran acceso
a seminarios, talleres y/o Masterclass presenciales
y abiertas para el fortalecimiento de su formacion.

<§' ,- ORIENTACION LABORAL

Todos nuestros estudiantes tienen una sesion de
coaching laboral en el que aprenden cémo
desarrollar y crear un CV atractivoy como llevar una
entrevista con éxito. Ademas, sus curriculos estaran
en nuestra base de datos disponibles para ser
enlazados con nuestras empresas aliadas.

El modelo de ensefianza empleado en Barcelona Formacién tiene como
premisa el b-learning que resulta de la combinacion exitosa

del Flipped Classroom (Aula Invertida) y el Aprendizaje basado en
Competencias.

> desarrollan el contenido tedrico en la academia con apoyo de
nuestros tutores, para luego en seminarios especificos
profundizar en conceptos y contenidos mas complejos.

X Mediante el Flipped Classroom nuestros estudiantes
o ‘

Nuestra meta es lograr el progreso y autoconfianza del estudiante
motivandole a la bisqueda del conocimiento siendo ellos los
protagonistas del proceso y que el tutor no sea el centro de ensefianza
sino el guia para lograr su objetivo

*; E-LEARNING: Tu Tutor Tuﬁt%r

Nuestra plataforma virtual esta disefiada para que nuestros
estudiantes puedan acceder desde cualquier dispositivo movil
con conexion a Internet. permitiéndoles asi tener el contenido de
su curso disponible las 24 hrs.

A través del chat podran comunicar sus dudas a los tutores,
solicitar contrasefias para las evaluaciones o solicitar asesorias
para los trabajos de investigacion asignados.

A PRACTICAS PROFESIONALES EN EMPRESA

El estudiante tiene la oportunidad de acceder a nuestro programa
de précticas profesionales en empresas especializadas en el
campo. Desde 60 a 300 hrs.
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En Barcelona Formaciéon apostamos por la
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calidad en la educacién y por una gestion

exitosa de tu futuro. Buscamos fortalecer tus
cualidades profesionales a través de nuestro
amplio programa de formacién que incluye
diversos campos que complementaran tu perfil.
Nuestro equipo de profesionales especializado
en cada uno de los médulos que impartimos,
mediante técnicas de estudio y coaching
educativo te acompafara durante todo tu

proceso adaptando la metodologia a tus , ;

necesidades.

Nuestro principal objetivo es que consigas el tuyo.

Mas de 600 72% de nuestros estudiantes Mas de 350 convenios Sello de calidad
estudiantes al afio consiguen empleo al culminar sus empresariales educativa Cum Laude
practicas profesionales

Gracias a nuestro programa educativo actualizado,

cada vez mas empresas confian en nuestros

estudiantes y servicios; es por esto que el Servicio = SISTE MA

Publico de Empleo Estatal nos ha escogido como NAC'ONAL DE EMPLEO
Agencia de Colocacion Autorizada n° 0900000299 -

reforzando el vinculo entre las empresas y el AGENCIA DE COLOCACION AUTORIZADA N2 0900000299
profesional con el perfil adecuado a su solicitud.
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